
Ragione sociale
Caseificio Longo S.R.L. P. IVA 06357760013

Fondazione
1950

Origine
Bosconero, Canavese, Piemonte

Sede principale
Via Leonardo da Vinci 43 10086 Rivarolo Canavese (TO)

Altra sede produttiva
Alba (CN)

Identità aziendale
Azienda di famiglia specializzata nella produzione di formaggi 
legati alla tradizione casearia piemontese

Mission
Portare sulla tavola il gusto della tradizione piemontese

Valori
Tradizione, qualità, territorio, genuinità, attenzione al consumatore,
sostenibilità ambientale

Fact sheet



Linee prodotto
Tomini
Freschi
Stagionati
Specialità
Senza lattosio

Prodotto simbolo
Tomino del Boscaiolo®

Qualità e certificazioni
BRC
IFS
ISO 9001
ISO 14001

Filiera / approvvigionamento
Latte 100% piemontese da oltre 70 allevamenti del Piemonte

Capacità produttiva / materia prima
Alba (CN)Oltre 1.500 quintali di latte trasformati 

Tappe chiave

Primi anni ’50: nascita dell’azienda a Bosconero
2008: inaugurazione del nuovo stabilimento di Rivarolo Canavese
2010: apertura della sede di Alba
2019: nuove linee dedicate a Robiola d’Alba e Luna di Primosale + impianto fotovoltaico
2025: rinnovamento e ampliamento delle linee di produzione del Tomino del Boscaiolo
           e della ricotta, più confezionamento Luna di Primosale
2026: costruzione di nuove celle di stagionatura della toma
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Sostenibilità
    
      2 MW di fotovoltaico
      Acquisto di energia 100% da fonti rinnovabili
      Nuovi packaging con 50% di plastica in meno
      Materiali riciclabili separabili
      Piantumazione di alberi

Press contact

info@caseificiolongo.it


